
so einfach geht’s:

	 Ruf uns an oder schreib‘ eine Mail an info@faber-feinkost.de oder Tel. 0971 / 699356-0
	 Deine Ansprechpartner: Anja Wilm, Christoph Schmück, Thomas Faber

	 Schick uns deine Vereins-Kontaktdaten. 
	 Wir legen Euch als Kunden an und hinterlegen Euere Vereinskonditionen.

	 Bequem per Email oder Telefon bestellen!

mit dem FABER VEREINSDEAL!

Satte
Rabatte%

125 Jahre 
faber 
1898 - 2023 

Jetzt NeU!

Gemeinsam genießen – mit Handwerksqualität aus Bad Kissingens ältester Metzgerei.

*

1.

2.

3.

Fränk. Bratwurst, gebrüht, 80g		  50 Stk. vakuum	

Wiener Würstchen, rauchfrisch, 70g		  50 Stk. vakuum	

Käsebeisser, rauchfrisch, 80g		  50 Stk. vakuum	

Rindswurst, mild geräuchert 100% Rind, 80g		  50 Stk. vakuum	

Geflügelwiener, rauchfrisch, 100% Geflügel, 80g		  25 Stk. vakuum	

Bockwurst, rauchfrisch, 120g		  50 Stk. vakuum	

Weißwürste, kesselfrisch, 80g		  50 Stk. vakuum	

Marinierte Schweine-Kammsteaks, „Alabama“, ca. 200g	 50 Stk. vakuum	

Marinierte Schweine-Kammsteaks, „Kräuterbutter“, ca. 200g	 50 Stk. vakuum	

FABER handcrafted Beef Burger,
100% regionales Färsen-Rindfleisch, Patty à 150g		  25er Pack TK	

Aufschnitt gemischt, 3-fach sortiert, geschnitten		  2 kg vakuum	

Gekochter Hinterschinken, geschnitten		  2 kg vakuum	

Schinkenspeck, hausgemacht, geschnitten		  2 kg vakuum	

Fränkischer Leberkäse, vorgegart oder gebacken		  2 kg, vakuum	 P
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Artikel 							        Gebinde	           Kg/Preis netto      Bestellung
	

Euer Verein braucht andere Produkte?
Sprich‘ uns einfach an.



Euere Vorteile im Überblick:
✓ Nur für Vereine: Satte Rabatte für regionale Vereine
✓Sofort starten: Geringe Mindestabnahmemengen (ab 100,- €)
✓Echte Handwerksqualität: regionales Fleisch, eigene Zerlegung, keine Geschmacksverstärker
✓Gemeinsam stark: Seit über 125 Jahren aus der Region für die Region
✓Der Geschmack macht den Unterschied: Großes Sortiment an Grillfleisch, Wurst und Grillwürsten
✓Jederzeit & bequem: 24/7 am Ostring abholbar. Bei größeren Mengen auch Lieferung
✓Einfache Zahlung: Kauf auf Rechnung oder SEPA (10 Tage rein netto)
✓Wir unterstützen Euch: Gestellung von Kühlmöglichkeiten
✓ Praktisch & sicher: Optimale Verpackungsgrößen (auch anpassbar)
✓ Flexibel und ohne Risiko: Abnahme von Kommissionsware (nach Absprache)

Noch Fragen? Ruf‘ uns einfach an: Tel. 0971 - 699356-0  
Als langjähriger Partner & Lieferant verschiedener Vereine finden wir sicher auch für Eueren Verein 
und Anlass die perfekte Lösung!

FABER als Sponsor oder Werbepartner deines Vereins?
Gerne besprechen wir denkbare Möglichkeiten wie wir Eueren Verein weiter unterstützen können,  
z.B. durch Trikot- oder Bandenwerbung.

Thomas Faber				    Jürgen Unger
Metzger I Koch I Fleischsommelier 	 Metzgermeister I Produktionsleiter

*Preise gültig ab 02/2025. Vorherige Preislisten verlieren ihre Gültigkeit. Alle Preise netto zzgl. MWSt. bei aufgelisteten Verpackungsgrößen. Aktionen nicht kombinierbar.  
Konditionen gültig für (gemeinnützige) Vereine und Institutionen. Nachweis erforderlich. Retourenmengen max. 20% der bestellten Menge. 
Abweichend nur nach Vereinbarung.

Metzgerei Faber I Münnerstädter Straße 1  I 97688 Bad Kissingen I Tel. 0971 - 699356-0 I info@faber-feinkost.de I  www.metzgerei-faber.de

Metzger-
handwerk
SEIT 1898


